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Menu Terra

Entrée
Scrigno di frolla alla Chianina e perle di tartufo
(Shorfcrust pasiry treasure with Chianina beef and
truffle pearls)
e

Anfipasto
Battuta di manzo con vellute di avecads

[Beef tarfare with avocado velvet)

Primo
Ravioli d’autunno con cuore di zueca
[Auvtumn ravieli with pumpkin heart|
§

Secondo
Tagliata di entrecéte su fonduta di Chateaubriand

|Sliced entrecéte on Chateaubriand fondue)
7.

Rivolgersi al perscnale di zala per la liska compleda d=gli allergeni I APPUCAZICHE
CEL REG.UE 1149 /2011

Menu Mare

Entrée
Tonno in vellutata tonnata
Petali di salmone affumicato con caviale imperiale
(Tuna in creamy tuna sauce, Smoked salmon petals

with imperial caviar]
347,10

Antipasto
Doppia tartare in armonia di contrasti:
Tonno ai frutti rossi
Salmone con crema di mango
(Double tartare in a harmony of contrasts: Tuna

with red fruits, Salmon with mango cream)
-

Primo
Risotto mantecato ai gamberi rossi e caviale

Creamy risoffo with red prawns and caviar
24,7

Secondo
Filetto di branzine in crosta dorata di patate e
sesamo

Sea bass fillet in a golden potato and sesame crust
4,117



